Edital UFRJ n° 497, de 19 de junho de 2024

Processo Seletivo Simplificado para Professores Substitutos

Centro: Centro Multidisciplinar UFRJ- Macaé
Unidade: Instituto de Alimentagdo ¢ Nutrigdo
Departamento: Curso de Nutrigdo

Setor / Area: Alimentacio Coletiva/Técnica Dietética

Cédigo da Opcao de Vaga: PSS-022

I.  Parametros de admissibilidade e pontuagdo de curriculos

Graduagdo em Nutrigdo. Especializagdo em areas afins.

Na analise de curriculo serdo considerados os seguintes itens: Formacdo Académica e
Titulagdo. No ato da inscrigdo, o candidato devera entregar seu curriculo lattes junto com
os respectivos comprovantes das informacdes nele contidas. A exigéncia minima para
aprovagdo do candidato nesta etapa do processo seletivo sera a apresentagdo do diploma
de graduacdo e diploma de especializacdo, mestrado ou doutorado. O candidato sera

considerado apto ou ndo apto.

Avaliacées: Analise de curriculo (eliminatoéria), prova escrita (eliminatéria) e prova didatica

(eliminatoéria).

II.  Cronograma de realizacdo das etapas

DATA/ DIA HORA ATIVIDADE
LOCAL
10/07/2024 4* feira 9:00h Avaliagao dos titulos
Campus Universitario (fase eliminatoria)

Apresentacdo da banca

2:30h (OBRIGATORIA A PRESENCA DE

11/07/2024 TODOS OS CANDIDATOS)

CAMPUS R-45h Sorteio dos pontos para a prova escrita
UNIVERSITARIO 5° feira ) e prova didética

SALA 310 08:45-09:45h Leitura do material de consulta

BLOCO B Prova escrita

09:45h — 12:45h

Leitura da Prova escrita (Sala 309

14:30h Bloco )




Até 20h Divulgacao do res.ultado da prova
escrita
: P idati la 210 Bl B
12/07/2024 9:00h rova didatica (Sala 210 Bloco B)
CAMPUS .o
UNIVERSITARIO | O feira

SALA 210 16:00h Divulgacio do resultado final
BLOCOB

III.  Modalidade do PSS (Presencial ou Remoto)

Presencial

IV.  Programa de pontos a serem cobrados nas provas

e Teorias administrativas aplicadas as UANs

e Planejamento e avaliag@o de cardapios em UAN.

e Técnica dietética aplicada aos diferentes ciclos da vida
e Gestao de pessoas em UAN.

e Culinaria e saude para coletividades

e Processo produtivo de refei¢des: da ficha técnica a distribuigao em UAN.
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VI.  Critério para calculo da Média, para efeito de classificagdo no PSS
A média final serd calculada pela média ponderada das notas das provas, com base nos
seguintes pesos estabelecidos pela comissao:
. Prova Escrita: peso 1

. Prova Didatica: peso 2

VII.  Composi¢do da Banca Examinadora

MEMBROS FUNCAO INSTITUICAO
Gilson I. de Oliveira Junior Presidente CM UFRJ MACAE/IAN
Carla Adriano Martins Titular CM UFRJ MACAE/IAN
Moénica de Souza Lima Sant' Anna Titular CM UFRJ MACAE/IAN
Laiz Aparecida Azevedo Silva Suplente CM UFRJ MACAE/IAN
Roberta Soares Casaes Suplente CM UFRJ MACAE/IAN




