Edital UFRJ n° 881, de 21 de outubro de 2024
Processo Seletivo Simplificado para Professores Substitutos

Centro: Centro de Ciéncias da Saude (CCS)

Unidade: Instituto de Nutricdo Josué de Castro (INJC)

Departamento: Departamento de Nutricdo Basica e Experimental (DNBE)
Setor / Area: Ciéncia de alimentos

Cdédigo da Opcéo de Vaga: PSS-039

I.  Parametros de admissibilidade e pontuacéo de curriculos

Perfil do candidato (a): Portador de titulo de nivel superior (bacharel) em Nutricéo,
Engenharia de Alimentos, Farmécia e Quimica, e possuir, no minimo, titulo de
Mestrado em Nutricdo, Ciéncia dos Alimentos ou areas afins.

CRITERIOS DE PONTUACAO — ANALISE DOS CURRICULUM LATTES

Serdo classificados os (as) candidatos(as) que obtiverem nota igual ou superior a 7,0
(sete) nesta etapa, considerando os critérios apresentados no Apéndice I.

I.  Cronograma de realizacéo das etapas

As etapas do processo seletivo acontecerdo entre o dia 11/12/2024 e 18/12/2024.
O resultado final do processo seletivo sera divulgado no dia 20/12/2024. As etapas
detalhadas do processo seletivo encontram-se apresentados no Quadro 1 a seguir.

A seguir sdo apresentadas outras informacgdes pertinentes a respeito do processo
seletivo:
1. Os(as) candidatos(as) serdo desclassificados(as) caso ndo comparecam nos

horarios estabelecidos para inicio das etapas do processo seletivo, conforme
estabelecido neste documento.

2. Para a prova escrita serdo sorteados dois pontos do Programa e a banca fara
exposicao de duas questdes referentes a esses pontos.

3. Os(as) candidatos(as) somente poderao sair da sala apds 35 (trinta e cinco) minutos
do inicio da prova escrita.

4. Os(As) dois(duas) Ultimos(as) candidatos(as) deverdo sair juntos(as),
permanecendo todos(as) na sala e em siléncio até que o(a) ultimo(a) candidato(a)
termine a prova escrita.

5. A prova didatica tera o seu tempo limitado a minimo de 45 (quarenta e cinco)

minutos e maximo de 50 (cinquenta) minutos.



Quadro 1. Cronograma detalhado das etapas do processo seletivo para a vaga PSS-039.

Data Horério Atividades Local
- L . https://concursos.pr4.ufrj.br
25/11/24 Inscri¢des via sitio eletrdnico de concursos da PR4 b (Inscri 665 :
a até 17h e ¢
04/12/24 (04/12/24) recebimento da documentacao dos candidatos https://forms.gle/FSmryKaYRtaPFQBtS
via link da Unidade divulgado no Anexo | do Edital : — =
(recebimento da documentagao)
09/12/24 4 - - o Sitio de concursos da PR4 e/ou site do
Segunda-feira ate 12h Deferimento das inscrigoes INJC e/ou endereco eletronico
até 12h Prazo final para encaminhamento de recurso contra o indeferimento da inscrigéo ende_re(;o ele_tronlco:_
secretaria@nutricao.ufrj.br
até 15 h Publicagdo do RESULTADO FINAL das inscrigdes, com inscrigdes deferidas e Sitio de concursos da PR4 e/ou site do
11/12/24 com inscri¢cdes indeferidas INJC e/ou endereco eletrénico
Quarta-feira | 45.00h Instalacso da banca Atividade interna da banca
15:10h Analise do Curriculo Atividade interna da banca
20:00h Resultado da avaliag&o de curriculo Site do INJC e/ou endereco eletrbnico
Abertura do local da prova escrita
08:30h Obs.: Candidato(a) que ndo comparecer no horario determinado sera eliminado(a) do
processo seletivo. Presencial
éﬂl %az_gf'a . Local a ser divulgado via site e/ou
08:45h Prazo maximo para chegar no local endereco eletronico
09:00h Sorteio dos pontos para a prova escrita



https://concursos.pr4.ufrj.br/
https://forms.gle/FSmryKgYRtaPFqBt8

09:30h

Inicio da prova escrita

Término da prova escrita

12:30h (até 3 h de duracao)
%S}{ tla?f/e zié 18:00h Resultado da Prova escrita Site do INJC e/ou endereco eletronico
16/12/24 Sorteto do teméfuagﬁ ? prova didatica Presencial
Segunda-feira 08:30h Obs.: Candidato(a) gue ndo comparecer no horario determinado sera eliminado(a) do Local a:ﬁég:\e/ul?iﬁeﬁfﬁ\rqislte e/ou
processo seletivo ¢
Sorteio do temérpuagg z; prova didatica Presencial
08:30h Obs.: Candidato(a) que ndo comparecer no horario determinado sera eliminado(a) do Local a se(rjdlvulga?osAw_a site e/ou
processo seletivo endereco eletronico
17/12/24
Terga-feira PROVA DIDATICA Grupo 1 Bresencial
Obs.:'Candldatos'(a:c,) aptos(as) devem iast_ar presentes: no horario ma_r_cado e ent[egar seu Local a ser divulgados via site e/ou
. material de exposi¢cdo da aula a comisséo julgadora, ndo sendo permitida alteracdo apés a n -
09:00h entrega, endereco eletrdnico
PROVA DIDATICA Grupo 2 Presencial
18/12/24 Obs.: Candidatos(as) aptos(as) devem estar presentes no horario marcado e entregar seu : s
. : o ! P > . ~ : Local a ser divulgados via site e/ou
Quarta-feira . material de exposi¢do da aula a comisséo julgadora, ndo sendo permitida alteracdo apos a a
09:00h entrega, endereco eletrdnico
20112124 1 47:00n PUBLICACAO DO RESULTADO FINAL Site do INJC e/ou enderego eletronico

*Cronograma sujeito a altera¢des em decorréncia do nimero de candidatos inscritos e aprovados nas etapas eliminatorias.




1. Modalidade do PSS

Todas as etapas do processo seletivo seréo realizadas de forma presencial no Centro
de Ciéncias da Saude da UFRJ.

IV. Programa de pontos a serem cobrados nas provas

1. Leite e derivados: composicdo quimica, processamento tecnolédgico, controle

de qualidade fisico-quimico, aspectos higiénico-sanitarios e legislacbes vigentes.

2. Ovos: composicdo quimica, processamento tecnolégico, controle de qualidade
fisico-quimico, aspectos higi€nico-sanitarios e legislacbes vigentes.

3. Carnes e derivados: composi¢cdo quimica, processamento tecnoldgico, controle
de qualidade fisico-quimico, aspectos higiénico-sanitarios e legislacdes
vigentes.

4. Frutas e hortalicas: composi¢cao quimica, processamento tecnolégico, controle
de qualidade fisico-quimico, aspectos higiénico-sanitarios e legislacdes
vigentes.

5. Cereais e leguminosas: composi¢cdo quimica, processamento tecnoldgico,
controle de qualidade fisico-quimico, aspectos higiénico-sanitarios e
legislacdes vigentes.

6. Oleos e gorduras: composi¢do quimica, processamento tecnoldgico, controle
de qualidade fisico-quimico, aspectos higiénico-sanitarios e legislacdes
vigentes.

7. Inovacdo e desenvolvimento de novos produtos com base nas diretrizes do
Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira e novas normas para rotulagem
nutricional.

8. Aspectos sustentaveis e reducdo de perdas e desperdicios na cadeia produtiva
de alimentos.

V. Referéncias Bibliogréficas
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5. Orddiez, J.A. Tecnologia de alimentos de origem animal vol. 2, Porto
Alegre. Artmed, 2005.



6. Brasil. Ministério da Saude. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de
Atencdo Bésica. Guia alimentar para a populacéo brasileira / Ministério da
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ed. — Brasilia : Ministério da Saude, 2014.
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8. Legislagbes vigentes e pertinentes a tematica.

VI.  Critério para calculo da média, para efeito de classificacdo no PSS

12 etapa
Avaliacdo do Curriculo: candidatos(as) com pontuacdo inferior a 7,0 serdo

eliminados(as).

28 etapa
Aos(As) classificados(as) na primeira etapa serdo aplicadas as provas, de carater

eliminatdrio, na ordem apresentada abaixo:

v Prova escrita (peso 1)

v Prova didatica (peso 2)

Considera-se automaticamente reprovado(a), o(a) candidato(a) que obtiver nota
inferior a 6,0 (seis), em quaisquer das provas. Os candidatos classificados
deverdo apresentar média final igual ou acima de 7,0 (sete). Critérios de
desempate: Em caso de empate de médias, a classificacdo final tera como
critério de desempate o candidato com mais idade, conforme Resolu¢do CEG n°
8/2021.

VIl.  Composi¢cdo da Banca Examinadora
Membros titulares
Prof2. Ellen Cristina Quirino Lacerda
Prof2. Cristiane Mesquita da Silva Gorgonio
Profa. Juliana de Paula Lima

Membros suplentes

Profa. Juliana dos Santos Vilar
Prof2aDenise Marie Delgado Bouts



Apéndice | — Critérios de pontuacao — Andlise de Curriculum Vitae

Item Pontuacéo
1. Formacéo méximo 3,0
Doutorado concluido 15
Mestrado concluido 1,0
Curso de especializagéo reconhecido pelo MEC 0,5
2.  Experiéncia profissional/didatica méximo 3,0
Experiéncia didatica (pontua a partir de 6 meses, cada 6 meses vale | 1,5
0,5, pontuando até 1,5 pontos)
Experiéncia profissional (pontua a partir de 1 ano, cada ano vale 0,5, 15
pontuando até 1,5 pontos)
3. Producdao cientifica méaximo 3,0
Aperfeicoamento cientifico/Bolsa de apoio técnico/Bolsista de | 1,5
pesquisa no mestrado ou doutorado/Coordenador de projetos de
pesquisa
(cada item vale 0,5, pontuando até 1,5 pontos)
Artigo  completo aceito ou publicado em  peridédicos| 1,0
internacionais/nacionais indexados
(cada item vale 0,5, pontuando até 1,0 ponto)
Resumo publicado em anais de eventos cientificos nacionais ou | 0,5
internacionais
(cada item vale 0,5, pontuando até 0,5 ponto)
Capitulos de livro 0,25
(cada item vale 0,5, pontuando até 1,0 ponto)
Trabalhos técnicos (cartilha, manuais, etc registrados) (cada item | 0,25
vale 0,25, pontuando até 0,25 ponto)
4, Outras atividades Maximo 1,0
Outras atividades académicas (orientacdes de TCC, orientagéo de 1,0
estagio, participagdo em bancas de TCC e outras atividades
correlatas com ensino, pesquisa e extensao)
(cada item vale 0,25, pontuando até 1,0 ponto)

Total 10




